
Projekt  

3ÅÊÅÍ ÓÔÁÒÉÎÓËÅ ÚÁÇÏÒÓËÅ ËÏĤÔÅ 

/Ä ÚÁÂÏÒÁÖÁ éÕÖÁÍÏȟ 6ÁÍÁ Ó ÌÊÕÂÁÖÌÊÕ ÐÒÉÐÒÅÍÁÍÏ! 



ÅProuļavanje natjeļaja 

ÅIzbor sadrģaja ï teme  i prijava 

ÅPlaniranje aktivnosti 

ÅIstraģivanja: 

Åstarinskih zagorskih recepata 

Åponude ugostiteljskih objekata 

ÅKreiranje  gastronomske ponude 

ÅPrezentacija gastro ï ponude gostima - radionice 

ÅProvedba eventa ï Sejma starinske zagorske koġte 

ÅIzrada i distribucija broġure 

ÅAnaliza projekta - rezultati 

 



ÅUļenici su: 

Åprouļili natjeļaj Promocija i jaļanje kompetencija 

strukovnih zanimanja za turizam 2015.  

Åprouļili Strategiju razvoja turizma do 2020.  

Ånapisali zadaĺe ï eseje prema natjeļaju 

ÅDiskusije o moguĺim temama projekta:  

Ånovi proizvodi,  

Åkreativne radionice 

Åizrada tradicijskih suvenira 

Å izrada i ureĽenje ġetnica i parkova 

Å zaġtita okoliġa  

 

 

 



Novi turistiļki proizvodi temeljeni na: 

Åpovezivanju javnog, civilnog, privatnog sektora i 
znanosti (razvoja) 

Åukljuļivanju strateġki definiranih posebnih oblika 
turizma - kulturni, eno i gastro 

UnaprjeĽenje upravljanja destinacijom: 

ÅKroz povezivanja dionika u turizmu destinacije 



Prioriteti: 

Åbrendiranje nacionalne i regionalnih gastro ponuda;  

Årazvoj edukativnih programa i manuala s primjerima 
najbolje prakse, za sve koji se ģele ukljuļiti u ponudu  gastro-
enoloġkog turizma 

Ostale aktivnosti razvoja proizvoda govore o: 

Åtematiziranju hrvatskih regija, radi koriġtenja 
enogastronomske razliļitosti 

Åpoticanje ulaganja u dogaĽanja na temu hrane i piĺa  



ÅPostavili smo si pitanja: 

ÅIma li grad turistiļki proizvod??? Kakav je??? 

ÅKako mi - uļenici moģemo doprinjeti razvoju turistiļkog 

proizvoda??? 

ÅRadi ļega bi turist doġao u naġ Grad??? 

ÅIdeja - Gourment turistiļki proizvod???  

ÅPozitivna zainteresiranost: 

ÅTZ Grada Zaboka 

ÅUdruge Tradicija Zagorja 

ÅKrapinsko zagorske ģupanije 

ÅTerme Tuhelj idr. 

ÅNaziv projekta ñSejem starinske zagorske koġteò 



ÅIstraģivanje starinskih, tradicionalnih i autohtonih 

recepata i zapisa o zagorskim jelima  

ÅKreiranje gastronomske ponude za primjenu u 

ugostiteljstvu  

ÅPredstavljanje gastronomske ponude javnosti i 

ugostiteljskim objektima 

ÅOdrģavanje manifestacije i prezentiranje jela: 

ÅSejem starinske zagorske koġte na Malom Gastru 

ÅSejem starinske zagorske koġte  u okviru Ġtruklijade 

ÅIzrada tiskane broġure s najzanimljivijim jelima  



ÅStari zapisi iz biljeģnica naġih 

baka i prabaka 

ÅI mame su doprinjele ï 

posebno Mirjana Labaġ sa 

Loborskim ġtrukljecima 

ÅLiterature:  

ÅKuharice i priruļnici iz 

kuĺnih biblioteka 

ÅIz arhiva biblioteke 

Kajkavijana ï druġtva za 

promicanje kajkavske 

kulture 



Literatura  

·prevladava sezonska, 
skromna i racionalna 
prehrana 

·prehrana ÐÌÅÍÉçËÏÇ 
ÓÔÁÌÅĿÁ i ÇÒÁíÁÎÓËÉÈ 
obitelji   

·utjecaji stranaca na 
jelovnike ÏÖÄÁĤÎÊÉÈ ĿÉÔÅÌÊÁ 

·jednostavnost, racionalnost 
i uzimanje od/ iz prirode: 
gljive, koprive, ĿÉÔÁÒÉÃÅ... 

·3ÎÁÌÁĿÌÊÉÖÏÓÔ É ËÒÅÁÔÉÖÎÏÓÔ 
kod prigotavljanja jela: 
ÌÕÌÅËÉȟ ËÒÐÉÃÅȟ ĤÔÒÕËÌÊÉȟ 
ÓÔÒÅÐÅȟ ĤÔÒÕÄÌÅȟ ËÒÕÍÐÉÒÉ É 
ÄÏÍÁçÅ ÔÊÅÓÔÅÎÉÎÅ Ó ÖÒÌÏ 
malo mesa 

Bake i prabake  



Negativni primjeri  

·dio ugost. objekata nema 
zagorskih jela u ponudi 

·u 20-tak ugost.objekata 
nudi se 5-6 zagorskih 
jela  

·u 10-tak ugost.objekata 
ÍÏĿÅ ÓÅ ÚÁÔÒÁĿÉÔÉ 15-tak 
zagorskih spacijaliteta 

 

·Obiteljska seoska gospodarstva 

·Klet Vinarije Bolfan Vinski Vrh  

·Bluesun Hotel Kaj  

    Marija Bistrica 

·Restoran Villa Zelenjak 
Kumrovec 

·Tradicijski turizam Majsecov 
mlin Donja Stubica 

Pozitivni primjeri  





ÅProbna prezentacija za goste 

hotela Well (4*)  

ÅPripremili smo 3000 

zalogaja 

Ådegustacija 10-tak zalogaja 

na buffet stolu: zlijevka, 

buftlini, loborski ġtrukljeci, 

krampogaļice, medenjaci... 

ÅKritike smo saznali putem 

anketnih listiĺa 



Å Kritike smo saznali putem anketnih listiĺa, a najbolje ocjene 

dobili su: 

ÅLoborski ġtruklji 

ÅBuhtlini z pekmezom od ġljiv 

ÅZlijevka z orehimi 

Å Negativnih kritika nije bilo 

Å Najbolji komentar: Neka tradicionalna jela postanu sastavni 

dio menija Termi Tuhelj 
 



·nagraĽeni uļenici i mentori na 

regionalnim, drģavnim i 

meĽunarodnim natjecanjima 

·pripremljeno 300 zalogaja 

·nije bilo negativnih kritika 

 

 

 

 

·najbolje ocjene za: 

·peļene ģgance punjene 

s gljivama 

·loborske ġtruklje 

·krampogaļice 

 

 

 

 

 



Å1000 malih zalogaja, a najbolje ocjene su za: 

Åokruglice od krumpira s jeļmenom kaġom i gljivama 

Åmlinci zapeļeni u vrhnju 

Åmedenjaci 

Ådjeļji vrtiĺ Zipkica - prigoda biti kuhar i kuġati naġa jela 

ÅHumanitarni karakter ï prihod od prodaje delicija za borbu 

protiv raka 



·najava eventa u okviru 
αȢ ÚÁÇÏÒÓËÅ ĤÔÒÕËÌÉÊÁÄÅ 

·tiskanje letka i slanje 
poziva 

·degustacija i 
prezentacija cca 5000 
malih zalogaja 

·prodaja zalogaja u 
humanitarne svrhe ɀ 
ÐÏÍÏç ÕéÅÎÉÃÉÍÁ  

· ispitivanje zadovoljstva 
ÐÏÔÒÏĤÁéÁ 

 

 

 



ÅNatjecanje u izradi ġtruklja ï dvoboj uļenika 

naġe ġkole, Mateje i Filipa  

protiv  profesionalnih kuhara 

ÅPobijedili su Mateja i Filip 

ÅNajbolje ocijenjeni: 

ÅMlinci zapeļeni u vrhnju,  

Åzagorski ġtruklji  

Åbuļnica. 

 



·Predstavljen javnosti kroz: 

·Letke i plakate 

·Najave i pozivnice 

·Radio i tv ï emisijama 

·internet portale: web 

stranice ġkole, Krapinsko 

zagorske ģupanije, Grada 

Zaboka, Oblizeki.hr idr. 

·Druġtvene mreģe - FB 

·Lokalne i regionalne 

novine 

 



3ÅÊÅÍ ÓÔÁÒÉÎÓËÅ ÚÁÇÏÒÓËÅ ËÏĤÔÅ na Novoj TV 



ÅIspitali smo zadovoljstva gostiju, koji su ocijenili jela  

Å 8% gostiju ocijenilo je jela ocjenom ï 3 

Å17% gostiju dalo je ocjenu ï 4  

Å75%  gostiju zaokruģilo je ocjenu ï 5  

Åbilo je i gostiju goji su nadopisali ocjene 6 i 10 
 

 

 



Å.ÁÕéÉÌÉ ÓÍÏ  
Åo kulturi stola nekad i sad 
ÅÏ ÐÒÅÈÒÁÎÉ ÎÁĤÉÈ ÐÒÅÄÁËÁ 
Åpripremati zagorska starinska jela 
ÅÓÁÓÔÁÖÌÊÁÔÉ ÉÚÖÉÊÅĤçÁ ÚÁ ÊÁÖÎÏÓÔ É 

medije 
Åkomunicirati s gostima i na stranom 

jeziku 
Åkomunicirati s medijima  
ÅÖÊÅĤÔÉÎÅ ÐÒÅÚÅÎÔÁÃÉÊÅ É ÐÒÏÄÁÊÅ 
Åo  humanitarnim organizacijama 
Åo pisanju projektnih aplikacija 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 





ÅProslijedili smo recepte: 
Åputem letaka javnosti 

(preko 100) 

Åugostiteljskim objektima 
(za sada 20-tak), putem 
ÂÒÏĤÕÒÁ 

ÅÎÁĤÉÍ ÍÁÍÁÍÁ É 
profesoricama 

Åkolegama -ÕéÅÎÉÃÉÍÁ ËÏÊÉ 
su nas pitali ɀ £ÔÏ ÖÉ ÔÏ 
radite??? 


