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Ministarstvo turizma — Srednja Skola Zabok

Projekt
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Sadrzaj

AProuj avanje natije|] aj a
Al zbor TBtankrigripyaa
A Planiranje aktivnosti
EElSsS iy aglv.anja.;
A starinskih zagorskih recepata
A ponude ugostiteljskih objekata

A Kreiranje gastronomske ponude

A Prezentacija gastfioponude gostimaradionice

A ProvedbaevenaSe | ma st arinske zago
i zr-a da S di stribucija br ogtus
A Analiza projekta rezultati



Proucavanje natjecaja

Bl e nitc it s U P
SNERREeRt- |- 1| 1 onzact el al] Promoci |B
strukovnih zanimanja za turizam 2015. :
Aproul iili - Strategi ju i azvois
Anapi saliesepadabeema natjel a

EDi s kusije o mogul i m:t.e maiicaE

A novi proizvodi,

A kreativne radionice

A izrada tradicijskih suvenira
Aizrada | L
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[zbor sadrzajaiteme projekta

ERS

[Novi turi sti | ki proazvo

Apovezivanju javnog, civilnog, privatnog sektora i
znanosti (razvoja)

Aukl julivanju strategki def
turizma- kulturni, eno i gastro

[Unaprj elLenj e upravlﬂanj

AKroz povezivanja dionika u turizmu destinacije

A



[zbor teme vezan uz Strategiju

Prioriteti:

brendiranje nacionalna@gionalnih gastro ponudg

Arazvojedukativnih programa | manuala s primjerima
najbolje praksezasvek oj i se gel e uk}bju
ERNNORIE0 gok-0-g- Pk Uikl 577 m.a
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[Ostale aktivnosti razvoja proizvoda govore o:

J
Atematiziranju hrvatskih regija, r a di kori gt e
enogastronomske razlil it osis
Apoticanjeulaganjad ogal anj a na temu h
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[zbor teme 1 naziva
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A Postavili smo si pitanja:

Al ma | i Gl s and el U RS S iS ae.  pka) P I Of
AKakomi-ul eni ci mogemo doprinj
proizvoda???

ARadi |l ega bi turist dogao §

Aldeja-Gour ment turistil ki proiig

A Pozitivna zainteresiranost:
A TZ Grada Zaboka
A Udruge Tradicija Zagorja
AKrapinsko zagorske gupani j:
A Terme Tuhel;j idr.
A Naziv projektai Sej em st arinske zagaol
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Planiranje projektnih aktivnosti *__~

Als t r a gstarnakih fraglicionalnihi autohtonih
recepata zapisao zagorskimelima

A Kreiranjegastronomskeonudezaprimjenuu
ugostiteljstvu

A Predstavljanjegastronomsk@onudgavnostii
ugostiteljskimobjektima
AOdr gavanje mani festaci | €

ASejem star i ns kaeMalamaGpstru s k e k
ASejem starinskie okagaomus ke r ki



Istrazivanja recepata

ERe L ar s Zapi s
baka | prabaka

A | mame su doprinjelé ,,
posebno Mir |&
Berb.o ras K i ) t§

A Literature:

AKuharice |
T R (A e R o
A |z arhiva biblioteke
Kajkavijanai d r ugt v a
promicanje kajkavske
kulture
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[strazivanja o prehrani predaka
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Literatura Bake | prabake

. prevladava sezonska, . Jednostavnost,racionalnost
skromnali racionalna | uzimanje od/iz prirode:
prehrana gljive, koprive, . EOA.OE A,

. prehranaPl Al E¢cEIT. Q@1 Al ALIT EEOI O0O#

OOAI A@AMi AT OE Ek&d prigotavljanja jela:

obitelji I Ol AEEh EODPEAA
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[strazivanja ponude ugost. obj ekta

Negativni primjeri Pozitivni primjeri
. dio ugost. objekata nema - Obiteljska seoska gospodarstve

zagorskih jela u ponudi . Klet Vinarije Bolfan Vinski Vrh
- u 20-tak ugost.objekata . BJuesun Hotel Kaj

nudi se 5-6 zagorskih
jela

. u -tak ugostobjekata

| T LA OA 18takO O
zagorsklh spacijaliteta

Marija Bistrica
- Restoran Villa Zelenjak

'A']'rac!E cusE turizam Majsecov
mlin Donja Stubica



- Kreiranje gastronomske ponude
za primjenu u ugostiteljstvu g




Predstavl]an]e gastronomske ponude @ e
1. radionica Terme Tuhelj

A Probra prezentach za goste
notela Well (4%)

A Pripremili smo 3000
zalogaja

A degustacija 1{dak zalogaja
na buffet stolu: zlijevka,

3 I A ] R O | ob

Krampogali ce,

A Kritike smo saznali putem

anketith| i at i |




Predstavl]an]e gastronomske ponude @' L
1. radionica Terme Tuhel;

—

AKritike smo saznali puteranketih | i &, & majbolje ocjene
dobili su:
A5 02030 r ss k@i g T T Ut kel
Buhtlini z pekmezom od ¢

Klijevka z orehimi
ANegativnih kritika nije bilo
ANajbolji komentar: Neka tradicionalna jela postanu sastavni
dio menija Termi TuheIJ
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Predstavl]an]e gastronomske ponu@ e
2. radionica - u skoli |
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" nagrialemi ci na - mgbolie acjerie za: E
regionalnimd r gavni m . peled§g apunjere
‘me L u n a majecanjima sgljivama 2
. pripremljeno300zalogaja - loborsleg t reu k | |
. nije bilo negativnih kritika -krampogal I c
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Predstavljanje gastronomske ponuf@*? e
3. radionica - Mali Gastro 2015.
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A 1000malih zalogaja a najbolje ocjene su za: 5
A okrugliceod krumpiras] e | meknaognagifvama
Amlinciz a p edvehmu
A medenjaci

Adj el ji v+ptriilg oZiap kbiictai Kuhar

A Humanitarni karakteir prihod od prodaje delicija za borbu
protiv raka




Predstavl]an)e gastronomske ponud@ e
4. radionica - Sejem 2015 '

- najava eventa u okviru &
a8 UACI OOEA

- tiskanje letka | slanje
poziva

. degustacija |
prezentacija cca 5000
malih zalogaja

. prodaja zalogaja u
humanitarne svrhez = g

bi Il T ¢ OéAl EAEgns

-~ ispitivanje zadovoljstva ;
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Sejem starinske zagorske koste

ANatj ecanj e ud\r(zbcadl ulgemlulkdr
nage gkol e, Mat e
orotiv profesionalnih kuhara
Pobijedili su Mateja i Filip
Najbolje ocijenjeni:
A Mlinci z a p e u vehmju,
Azagorskigt r uk |1l j i
Abul ni @

e
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Sejem starinske zagorske koste

. Predstavljen javnosti kroz: 5

. Letke I plakate

- Najave | pozivnice

- Radio 1 tvi emisijama

. Internet portale: web
stranice gkol =% (
zagorske gupi = .i D
Zaboka, Oblizeki.hridr. = 5‘

. DrugtvenB mrege

- Lokalne i1 regionalne
novine
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- Analiza projekta
A Ispitali smo zadovoljstva gostiju, koji su ocijenili jela
A 8% gostiju ocijenilo je jela ocjenoin3
A 17% gostiju dalo je ocjeniu4 =
A75% gostiju zidGokrugil o
ciene 6i 10 |

A bilo je I gostiju goji su nadopisali o

Srednja Skola Zabok i Terme Tuhelj predstavijaju za Vas Projekt Obrazovanje za poduzetnistvo — Starinska zagorski
pa Vas molimo da odgovorite na ovih nekoliko pitanja!

1. Zelite li konzumirati tradicijska jela? DA NE
2. Osjecate li uz nase slastice spoj tradicionalnog i ugodnog , dozivijaja“? DA NE
3. Zeljeli biste da se starinska jela nude u ugostiteljskim objektima? DA NE
4. Mislite |i da ovaj nas projekt o starinskim jelima ima buducnost? DA NE ‘
‘ 5 5 traditioneller und a b 4
5. Utjece li asortiman tradicionalnih jela u na Vas odabir lokala? DA NE ’ s oyl 4
#Erichte in Restaurants angeboten werde
6. Smatrate |i dobrim da smo starinskim jelima dodali notu suvremenosti DA NE e
chte eine Zukunft hat?
7. Molimo Vas da ocijenite kvalitetu tradicijskih zalogaja 1 2 3 4 5 ehten thre Wah! Sies Lokals? .
) - - - ) o & ah ( I_A/'
. 8. Koji Vam je proizvod danas bio najukusniji? Inellen Gerichten elnen Hauch von M oderne gegeben heben?
9. Koji Vam se proizvod nikako ne svida? (;; ) -

Molimo napisite Vas prijedlog ili sugestiju

113 . sl
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Rezultati projekta

N OeE|lE Ol

A o kulturi stola nekad i sad

D O'AE OATFEST IEAHEE

A prlprematl zagorska starinska Jela

AOAOOAOI EAOE EUOE
medije

A komunicirati s gostima i na stranom
jeziku

A komunicirati s medijima

AOEAHOET A POAUAI OA &at

A o humanitarnim organizacijama

A o pisanju projektnih aplikacija
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Pozivamo Vas

na Struklijadu Y PROMOTIVIA 3 2
u Zabok B ey ] (3]
Trgxnmimdoraciahio‘ : o b
23. svibnja 2015. WA SACORSKE

STRUKLIADASEJEM STARINSKE ZAGORSKE KOSTE
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roslijedill Smo recepte:
A putem letaka javnosti
(preko 100)
A ugostiteljskim objektima
(Aza‘ s__adg %@t‘ak,), putem
AOlI HOOA
BFEAHE L 1Al -AI°A - E

profesoricama

A kolegama-Oé A1 EAEI A EI EE
su nas pitaliz£ OT OE Ol
radite???



