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OSITELJ PROJEKTA:

turisticko-ugostiteljska Skola
antona Stifani¢a pore¢

luristicko-ugostiteljska
kola Antona Stifanica,

O nama...

v PROJEKTNI PARTNE

NN X

Gimnazija i strukovna
Skola Jurja Dobrile,
Pazin

1899. zapocinje sa radom
668 ucenika

5 zanimanja:
Gimnazija
Tehnicar za elektro
Upravni referent

Komercijalist
Elektromehs
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deja realizacije projekta ,,Slatka zemljo, Istro mila“ temelji se na
ogranicenjima razvoja hrvatskog turizma koji su kljuéni dio Strategije
razvoja turizma RH do 2020. godine.

S obzirom da je Hrvatska tipican primjer zrele turisticke destinacije s
dominacijom jednog proizvoda (sunce 1 more) s visokom sezonalnosti
oslovanja, nastaje potreba za jacanjem javno-privatne 1 medusektorske
radnje, podizanjem razine svijesti kod ucenika 1 motiviranjem mladih za
d u turizmu razvijanjem poduzetnickog duha 1 projektnog nacina
1sljanja.

1erstvo medu skolama ukljucuje suradnju dviju strukovnih skola
1h obrazovnih sektora: turisticko-ugostiteljskih smjerova (slasti
1 turisticko-ugostiteljskih komercijalista) s jedne strane te
adaju odjel za elektrotehniku i1 racunarstvo.

sektora povezuju se kako bi zajednicki sa svoji
encijama doprinijeli realizaciji planirani



Ciljevi projekta

edba projekta izravno doprinosi prioritetima i razvojnim nacelima Strategi
oja turizma na kojima se temelji vizija razvoja turizma do 2020. godine.
jevi projekta sastoje se u sljedeéem:

Partnerstvo — medusektorska suradnja i1 ukljucivanje dionika iz privatnog i javnog
sektora

— Vise od sunca i mora — razvoj 1 komercijalizacija novih turistickih proizvoda u
gastroenoloskoj ponudi

— Edukacija — izrada online slasticarskog vodica tradicionalnih istarskih kolaca

— Dogadaji — poticanje ulaganja u dogadanja na temu hrane 1 pica (revijalna izlozba
tradicionalnih slastica)

— Diferencijacija podrucja — provedba projektnih aktivnosti na razli¢itim lokacijam

u Istri s naglaskom na razlicitosti podrucja u pogledu receptura 1 kolaca

Istra kao turisticka regija — provedba

aktivnosti u unutrasnjosti Istre s ciljem §>
ravnomjernog razvoja i promocije turizma @
Autenticnost i kreativnost — njegovanje

adicije 1 kulturne bastine uz mogucnost @
ativnosti ¢cime se daje slobodni prostor djeci u 4
javanju novih proizvoda \
ija — isticanje projektnih aktivnosti u
onferencijama, stru¢nim skupovima



Plan aktivnosti

zacija zajednickog sastanka
<tnih timova 1 drugih
eresiranih dionika (obrazovne
anove, JL.S, turisticke zajednice,
spodarski sektor, civilni sektor,
stitucije)
ganizacija radionica za ucenike u

Istrazivanje na terenuib
1zvornih receptura 1 zabora
slatkih jela — podjela podru
zadataka po timovima

Organizacija revijalne izlozbe
slastica na regionalnoj razini
(hrvatska 1 slovenska Istra) u
Vizinadi na kojoj ¢e sudjelovat
timovi od tri do ¢etiri ucenika
sest razlicitih skola
Jednodnevno studijsko putova
projektnih timova po Istri

Izrada web stranice — uceni
strukovne skole Pazin (odje
elektrotehniku 1 racunars

Javna prezentacija proje
Istarskoj sabornici 1 poc
Porecu uz pr1godan .




Suradnja na projektu
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Temelj za uspjesnu provedbu projekta predstavlja suradnja sa Turistickom
zajednicom Istarske zupanije i lokalnim turistickim zajednicama s
kojima su uspostavljeni kontakti glede postizanje kvalitetne promocije
projekta.

U provedbu projekta ukljucile su se 1 jedinice lokalne samouprave te
gospodarske tvrtke kako bi finalni rezultat cjelokupnog projekta bio
Integriran sa postoje¢im ponudama 1 potrebama na terenu. o
S Opcéinom Vizinada suradnju smo temeljili na njihovoj dugogodisnjoj

manifestaciji Slatka Istra u koju smoj nastojali ukljuciti ucenike 1 struku &
kako b1 se upoznali s tradicionalnim obicajima.

U provedbi su bili ukljuceni Laguna Pore¢ d.d. 1 seosko domacinstvo Ograde
iz Katuna Lindarskog. F

Osim navedenih subjekata ve¢ u pocetnoj fazi projekta prilikom provedbe prve
planirane aktivnosti konzultirali smo 1 Hrvatsku udrugu hotelijera i
restoratera (HUH) s ciljem i1znalazenja nacina ocuvanja 1 promocije hrvatske
kulturne 1 gastronomske bastine vezano u planirane projektne aktivnosti.




Strucne radionice =

Dr. sc. Ivona Orligé,
predsjednica Vijeca za
nematerijalnu kulturu
Istarske zupanije, clanica
1zvrsnog 1 prosudbenog
odbora Smotre narodne
glazbe 1 plesa Istre,

zaposlena kao kustosica 4

Etnografskog muzeja

Istre f 5
‘ﬁ

Autorica je vise knjiga o
slasticarstvu i1 pricama
vezanih uz kolace
Ucenicima je u skolskoj
kuhinji pripovjedala o
1skustvima razlicitih
domacica u pripremi
kolaca

Zajedniélgi su 1zradili
PANDESPANJ
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Davorka Sajina, vlasnica
seoskog domacinstva Ograde iz
Katuna Lindarskog kraj
Pazina, ¢clanica LAG-a
Sredisnja Istra

Ucenici su posjetili seosko
domacinstvo 1 upoznali se s
tradicijom izrade

CUKERANCICA

Naucili su postupak pripreme
cukerancica te su 1 sami 1zradili
svoj primjerak slastice




Pazinski cukerancic -

Pazinski cukeranci¢ u postupku je zastite kao nematerijalnog kulturnog dobra.

Na podrucju Pazina ili sredisnje Istre tradicionalno se u izradi cukerancica
koristi amonijak umjesto praska za pecivo ili sode bikarbone.

Pecene cukerancice umace se u vino — malvaziju 1 krupni Secer.

U ostalim dijelovima Istre, cukerancici se ponegdje umacu u rakiju 1 Secer u
prahu.

Pazinski cukeranci¢i mogu se prepoznati po svom karakteristicnom, )
razgranatom obliku.

http://www.ipazin.net/pazinski-cukerancic-u-postupku-je-zastite-i-vrednovanja/ ¢ #



http://www.ipazin.net/pazinski-cukerancic-u-postupku-je-zastite-i-vrednovanja/

» Revyalna 1zlozba slastica

= '% poTy : ' o
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v » U suradnji s Opéinom Vizinada u &N Ngdll ||| “ h
svibnju je u Vizinadi odrzano revijalno : — —
. ‘ natjecanje ,,Slatka zemljo, Istro mila“ u
kojem su sudjelovale cCetiri srednje skole:
( —  Turisti¢ko-ugostiteljska $kola Antuna Stifanica
:v{ iz Poreca,

—  Skola za turizam i ugostiteljstvo Lipa iz Pule,
— Strukovna Skola Eugena Kumici¢a iz Rovinja,

) ’: — Gospodarska Skola Buje.




» Revialna 1zlozba slastica =

Timovi od po dva do tri
ucenika, predvodeni

svojim mentorima, “
natjecali su se u pripremi ¥ &
tradicionalne slastice
POVETICA s
tradicionalnim receptom

te iste slastice s P
inovativnim i kreativnim
receptom u kojem su do
izrazaja dosli oblik 1
nadjev.

Komaisija sastavljana
od strucnih clanica
ocjenjivala je povetice
u dvije kategorije, a
ocjenjivali su oblik,
teksturu, miris 1
okus, a kod
Inovativne povetice 1
mastovitost. 11




» Zanajbolju tradicionalnu poveticu
nagradena je Turisticko-
] ‘ ugostiteljska Skola Antuna
Stifani¢a iz Pore¢a, dok su prvu
nagradu za inovativnu recepturu
. zauzeli ucenici Strukovne skole
g Eugena Kumicica iz Rovinja.
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2= ¢ Pobjednicka povetica sudjelovala je 1 na 21. Izlozbi tradicionalnih istarskih
kolaca “Slatka Istra”, koja se odrzava svake godine 14. kolovoza u Vizinadi.




= Posjeta slasticarni Galijjot =

* Osim posjete seljackom
domacinstvu Ograde, ucenici
. ‘ su posjetili 1 slasticarnu
Galijot u Porecu.

* Gospodin Vlado Vosten
upoznao je ucenike s
porijeklom pojedinih slastica
te 1m je prezentirao izradu 1
dekoriranje slastica.

|"~.



e slasticars

ola Gimnazija i
a Skola Jurja
Pazin, pod
stvom profesora
atike 1 informatike
Nacinovica, izradila
stranicu — online
arski vodic
1alnih slastica.

nici mozete pronaci
1a, manifestaciji

a, te recepte za
e 1starske

SLATKA ZEMLID, ISTRO MILA
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http://www.slatkaistra.hr/

-lIine slasticarski voc

ponzivni dizajn web stranice — prilagoden desktop racunalima, tabletim
obitelima

0 NAMA




ne slasticarski v

boja (koristen je logotip turistickog portala Istre)



o glasticarsk

1k 1 pretrazivac recepata

SLATKA ISTRA = HRVATSX

KORISNE POVEZNICH

TUretiOng UGORMELSAS Shcla ANt




o glasticarsk

10 g vanilin $ecera
30 g masiaca

Sgiecers
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e slasticars

ost 1spisa
na pisacu

FRITULE

Broe Onkeanco O Bcegt O mages & ngrecesss & Droctons

Fritule

4l yogurt

20005

2 paketiia vanin Sedeca

maso soll

3 flice dtst SASTOICH
20 #3ca giakog beatna

1 pakets pratin za pocvo

1 3ca kg

Uje za prderye

Umngedat sve sasiofie. da 50 dobyo giatka smyesa
Ukolko vicile 0 vam jo smpesa tiotks (da so razhevn 2 2co) slobodno dodaqle j0d ko 2oy
beasnal

Vot 26500m {1 drugom st pomaget odvigat, i prstom ) serpesy | M u vrulem ol Ue ne smeo
bai peovrude

Cim porumene (50 10 brzo), OkIenud ni Grugu STANU | pusts da 5o spedi do kraga Ukolio podete o
dostn uka, da lpepo phvagu. 0N S0 POl same oketat

4 Vet u zdel u kop S16 08 G5 Mmetnul papernt rudak § Ssvelu 68 Upge vitak uga

Pospat Saud Sedarom. Posadm




TKROSTULE

SASTOICI:



e slasticarski 3
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» Zavrsna prezentacilja projekta =

 Zavrsna prezentacija projekta odrzana je
19. rujna 2017. godine u podrumu Istarske
] ‘ sabornice u Porecu uz prigodan program 1
nastup vokalne skupine Rozice koja djeluje
pri Gimnaziji 1 strukovnoj skoli Jurja
Dobrile u Pazinu.

|"~.

* Prezentaciji su prisustvovali ravnatelji obiju
$kola, Vesna Barana$ié i Josip Siklié,
> dogradonacelnica Grada Poreca Nadia
™ . Stifanié¢ Dobrilovié, Ivona Orlié, te brojni
ucenici 1 uzvanici.
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- Zavrsna prezentacia projekta =

« Dr.sc. Sanja Radeka, visi znanstveni
suradnik s Instituta za poljoprivredu 1
turizam iz Poreca, govorila je o desertnim
vinima 1 pjenuscima Kkoji su prigodni uz

slastice.

7

-::; « Ucenici su pripremili
slastice 1 dekorirali
stol za domjenak.

» .‘“"\




"« Neke od aktivnosti projekta bile su
medijski pracene:

\ ‘ _  02. svibnja 2017. godine, Obrtnicki

dom, Porec — konferencija za javnost

(najava projekta)

: ( — 05. svibnja 2017. godine, Dom
> kulture, Vizinada — revijalno
- natjecanje

- — 14. kolovoza 2017. godine, Vizinada —

Vi sudjelovanje na manifestaciji Slatka
'/ , Istra

* *  http://porestina.info/revijalno-natjecanje- BASTHONOMALA MANIFLSTACIA SLATRA LLILIW 15180 Mi

slatka-zemljo-istro-mila-u-vizinadi/ Porecki ucenici pripremili

- http:/www.glasistre hr/cd188b0f-8d4d-4ad5- Bajpoljt povetion
- bdf4-1f968dfab336 L

. http://www.istarski.hr/mode/41807-u-vizinadi-
odrzana-prva-izlozba-istarskih-slastica

. https://vimeo.com/229299379

. http://www.tvistra.hr/zemlja-emocija-najava-
3-festivala-knjizevnosti-i-slatke-istre-10-8-
2017/

. http://www.tz-vizinada.hr/2017/08/17/odrzano-
21-1zdanje-slatke-istre/



http://porestina.info/revijalno-natjecanje-slatka-zemljo-istro-mila-u-vizinadi/
http://www.glasistre.hr/cd188b0f-8d4d-4ad5-bdf4-1f968dfab336
http://www.istarski.hr/node/41807-u-vizinadi-odrzana-prva-izlozba-istarskih-slastica
https://vimeo.com/229299379
http://www.tvistra.hr/zemlja-emocija-najava-3-festivala-knjizevnosti-i-slatke-istre-10-8-2017/
http://www.tz-vizinada.hr/2017/08/17/odrzano-21-izdanje-slatke-istre/

Rezultat1 projekta

> "\ v Online slasti¢arski vodi¢ koji ée pridonijeti veéoj prisutnosti tradicionalnih
: 1starskih slastica u jelovnicima
i ‘ v. Promocija 1 ocuvanje tradicionalnih istarskih slastica

~. v.  Prenosenje znanja i iskustava na djecu 1 mlade

v. Povecanje interesa ucenika za zanimanje slasticara

'{ v. Uvodenje noviteta u studijske programe
3 v. Ostvarena suradnja s >
£ mstitucijama kao sto su jedinice
lokalne samouprave 1 turisticke f 4

zajednice te Ce se temeljem toga
razvijatl novi projekti

Ostvarena suradnja s
gospodarskim subjektima sto ce
se prakticirati 1 u buduéim
programima ucenja u smislu
strucne prakse

Doprinos turistickom potencijalu
Istre kroz osmisljavanje novih
gastronomskih manifestacija




rojektni timovi

teljska skola Antona Stifaniéa Poreé

ita Temayj, 2. razred, slasticar

ara Rabak, 2. razred, slasticar .)B
icol Levak, 1. razred , slasticar @

Filip Banko, 3. razred, kuhar @

Denis Bajramovié, 3. razred, kuhar

A turisticko-ugostiteljska Skola
Paolo Salih, 3. razred, kuhar antona StrANCIROER
Nina Bolcevi¢, 4. razred, turisticko hotelijerski komercijalist
Matej Matic, 4. razred, turisticko hotelijerski komercijalist
Tedy Poldrugovac, 4. razred, turisticko hotelijerski komercijalist

0. Hana Tribuljak, 4. razred, turisticko hotelijerski komercijalist

oditelj tima: Davor Ban, prof.

Gimnazija 1 strukovna skola Jurja Dobrile Pazin

1. Simon Anicié, 3.razred, upravni referent
Andrea Daus, 3.razred, upravni referent
Lena Rigo, 3.razred, upravni referent
Tena Rakitnican, 3.razred, upravni referent
Brigita Jurici¢, 3.razred, upravni referent
Petar Cerin, 3. razred, tehnicar za elektroniku
Deni Matika, 3. razred, tehnicar za elektroniku
Mauro Milotié, 3. razred, tehnicar za elektroni

© ® N> e w N

Karlo Srblin, 3. razred, tehnicar za elektro
10 Jurica Stefanié, 3. razred, tehni¢ar zs

Voditelj tima: Zeljko Naéinovié
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www.slatkaistra.hr

OKUSNA ZADOVOLJSTVA
ISTARSKOG PODNEBLJA

strukovnih

ISTARSKA IsTRIANA

B . Ministarstvo turizma
: ¥ ‘ REPUBLIKE HRVATSKE

GRAD POREC-PARENZO



http://www.vizinada.hr/Default.aspx

