Promocija i jacanje kompetencija strukovnih
Zanimanja za turizam u 2022.

Cook Incubator Baranja

Druga srednja Skola Beli Manastir
&
Prva srednja Skola Beli Manastir
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POVEZNICA NA FILM



https://www.youtube.com/watch?v=C4i5GCYfOLg
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BARANJSKA CISTOCA d.o.0.
BELI MANASTIR, Republike 11

GOSPODARENJE OTPADOM

Edukacija je vrleazan segment cjelovitog sustava gospodarenja
otpadom | zasluzuje konstantnu aktivnost u svim sferama drustva, I

Jedno od temeljnih judskin prava je prave svakog covjeka na zivot
u zdravom | éistom okolisul

B s

—

Koliko mi danas ostvarujemo to pravo | ako ne,
tko je krivac tomu?

Promotrimo Ii dobro okolis u kojem Zivimo uocit cemo jedan od
najvecih problema u svijetu a to je

OTPAD W |
| Zbrinjavanje otpada jedan je od najveéih problema danagnjjc. - ZASTO? &
2 Senoriraju se svo vece Kolicine koje iz godine u godinu vise rast al

javijaju se | nove tehnologije koje reproduciraju nove vrste otpada.

| LStart nacin ponasanja | dnosa prema otpadu jednostavno je neprhyati.

Zakon o odrzivom gospodarenju otpadom propisuje obvezu odvojenog
skupljanja otpada! - Mi veé od danas razvrstavamo otpad po kategorijama:

1. PAPIR

2. TETRA PAK

3. PET AMBALAZA
4. STAKLO

- prije odlaganja potrebno je ambalazu isprati u vodi!

5. METAL

6. ELEKTRICNI | ELEKTRONICKI OTPAD
7. ODJEGA 1 OBUCA (rablienoj odjeci i obuéi nije

mjesto u kanti za smece vec Eistu i slozenu odjecu, obucu |
sliéno odlozite u prostorije Crvenog kriza u Belom Manastiry)

8. OPASNI OTPAD
9. BIORAZGRADIVI OTPAD

. NAJBOLJE GNOJIVO ZA SVAKI VRT JE KOMPOST!
- Ako imate vrt, organski otpad (zeleni otpad iz vrta i kuhinje)
ne bacajte u kantu nego ga kompostirajte, a to ve¢ mnogi

od vas i rade.
Kompostiranjem zatvaramo prirodni ciklus kruzenja tvarj u prirodic

g PN e ) T BARANJSKA C\STOCA

Na taj naéin i aktivno
problema otpada, tj. sami recikliramo jednu trecinu

svojih otpadaka.
Grad Beli Manastir u suradnji sa Baranjskom €istocom Uskaro ce
podijeliti gradanima 1000 kompostera.
i i prikupljati
imali &to kompostirati potrebno je odvajal =
mﬁ,ﬂ:‘?&h,m ga u bio-posudu ili komposter-

Sto zakljueiti?
jeka nam svima bude ll].dnleltl cilj

Zivimo i djelujmo tako da
oko nas nema otpada!
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= Rezultati projekta
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'OTVRDA  Unaprijeden mentorski rad i rad na projektu kod 2 nastavnika - POTVRDE

nya Sudjelovanje na 3 turisticke manifestacije u Baranji - POTVRDE

‘{:{f_gﬁ' Odrzane 4 radionice ,,Akademija mladih kuhara” za 48 ucenika - ZAHVALNICE

Snimljen i objavljen video s 4. radionice ,,Akademija mladih kuhara”

\ Osposobljeno 33 ucenika na radionici , Fotografiraj svoj zavic¢aj” - POTVRDE

oW
e Educirano 48 ucenika o Razvrstavanju otpada i obiljezen Dan planeta Zemlje - POTVRDE
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s e Obilazak turistickog gospodarstva u Kopacevu uz druzenje ucenika i nastavnika



| AKADEMIJA MLADIH KUHARA
L Druga srednja rasadnik
Rezultati je turistickih djelatnika

W A ‘4 na radionict D Na zavrsnoj radionici aktualnog projekta sudjelovao i chef
Llovanju ry, ¥ 4 A % ; 5
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o glas-slavonije.hr

= hitps:iwww_glas-slavenije_hr » Ministarstvo-odebrilo-. H
Ministarstvo odobrilo Cook Incubator Baranja - Glas Slavonije
30. sij 2023. — Cook Incubator Baranja naziv je 10.219.65 eura vrijednog projekta Druge

srednje Ekole Beli Manastir koji je odobrilo Ministarstvo turizma i ..
Posjetili ste ovu stranicu 2 puta. Posljednji posjet: 20.03.23.

Mm‘ . skole.hr OBJAVE

|
-

http-fiss-druga-bm.skole hr: . 3

O I VRDA “{': Naslovnica - Cook Incubator Baranja - radionice za ucenike

—— U prostorijama Druge srednje Ekole Beli Manastir odrZan je prvi set radionica na temu pokladnih

@ % krafni keje se tradicionalno peku u Baranji povoedom ...

hitp:{fwww ss-prva-bm.skele hr » id=657:nastavijaju-s... H

MNastavljaju se aktivnosti projekta Cock Incubator Baranja
27. tra 2023. — Cook Incubator Baranja je projekt odobren je od strane Ministarstva turizma i
sporta u sklopu projekta Promocija i ja¢anje kompetencija ...

youtube.com
hittps:/hw

s youtube com : watch 3

AKADEMIJA MLADIH KUHARA - Cook Incubator Baranja

U okviru projekta Ministarstva turizma i sporta pod nazivern Cook Incubato!
Baranja odrZana je posljednja radionica o pripremanju zdrave .

YouTube - Druga srednja Skola Beli Manastir - prije 3 tjedna

o facebook.com

https:#im facebook.com » drugasrednjaskolabm : videos &

Druga srednja skola Beli Manastir - Facebook

ODRZANA POSLJEDNJA RADIONICA AKADEMIJE MLADIH KUHARA U okviru projekta
Ministarstva turizma i sporta pod nazivom Cook Incubator Baranja odrZana je ...

hitps:ffwenw facebook com : drugasrednjaskolabm : F‘ !I

Druga srednja skola Beli Manastir - Facebook -
nazivom Cook Incubator Baranja odrZana je posljednja radionica o pripremanju
zdrave hrane na kojoj su sudjelovali u€enici Druge srednje Skole Beli Manastir ... -’_" -
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Promocija i vidljivost

Portal Glas Slavonije

Ministarstvo odobrilo Cook Incubator Baranja

Druga srednja skola rasadnik je turistickih djelatnika

Web poveznice skola

Druga srednja skola Beli Manastir - Naslovnica - Odrzana

posljednja radionica Akademije mladih kuhara

Putovanje kroz povijest, kulturu, prirodu i tradiciju

Odrzana posljednja radionica Akademije mladih kuhara

Nastavljaju se aktivhosti projekta Cook Incubator
Baranja

Fotografiraj svoj zavicaj

Portal skole.hr

Medusektorsko povezivanje skola suradnjom na
projektima - Portal za skole

YouTube

Akademija mladih kuhara

Facebook

Druga srednja Skola Beli Manastir - Facebook

Prva srednja skola Beli Manastir - Facebook

Instagram

Druga srednja skola BM (@drugasrednjaskola) e

Instagram photos and videos



https://www.glas-slavonije.hr/514449/4/Ministarstvo-odobrilo-Cook-Incubator-Baranja
https://www.glas-slavonije.hr/522324/4/Druga-srednja-skola-rasadnik-je-turistickih-djelatnika
http://www.ss-druga-bm.skole.hr/?news_hk=1&news_id=860&mshow=2438#mod_news
http://www.ss-prva-bm.skole.hr/index.php?option=com_content&view=article&id=665:putovanje-kroz-povijest-kulturu-prirodu-i-tradiciju&catid=32&Itemid=372
http://www.ss-prva-bm.skole.hr/index.php?option=com_content&view=article&id=662:odrzana-posljednja-radionica-akademije-mladih-kuhara&catid=32&Itemid=372
http://www.ss-prva-bm.skole.hr/index.php?option=com_content&view=article&id=657:nastavljaju-se-aktivnosti-projekta-cook-incubator-baranja&catid=32&Itemid=372
http://www.ss-prva-bm.skole.hr/index.php?option=com_content&view=article&id=647:fotografiraj-svoj-zavicaj&catid=32&Itemid=372
https://www.skole.hr/medusektorsko-povezivanje-skola-suradnjom-na-projektima/
https://www.youtube.com/watch?v=C4i5GCYfOLg&ab_channel=Drugasrednja%C5%A1kolaBeliManastir
https://www.facebook.com/drugasrednjaskolabm/videos/?locale=hi_IN&paipv=0&eav=AfZD8ES7YR9R9N90Lv1N7Yia_0sFQdb_FT2ZvPta0JiTMXD0SpZCYf6lNGuzqdMArfg&_rdr
https://www.facebook.com/p/Prva-srednja-%C5%A1kola-Beli-Manastir-100057616442324/?paipv=0&eav=AfZP1Msr_Tdr9odxs6OVR7LF0sxJ4VHVdicaA_A7nWJYq1wrUOgPStHTISH7yT-AWUo&_rdr
https://www.instagram.com/drugasrednjaskola/

Projekt je financiran sredstvima

Ministarstva turizma i1 sporta
u vrijednosti od 10.220 €
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