
Sufinanciranje projekata 
udruga u turizmu u 2023.



Ciljevi projekta



• Usavršavanje kuhara i slastičara pojedinca putem izvanškolskog i 
izvaninstitucionalnog obrazovanja

• Promocija deficitarnih zanimanja kuhar i slastičar
• povećanje turističkog kadra te poticanje daljnjeg razvoja karijere u 

turizmu
• Modernizacija i povećanje kvalitete ponude ugostiteljskih objekta u 

RH
• povećanje kvalitete i raznovrsnosti prehrane u vrtićima i školama. 
• Podizanje svijesti o kulinarskim trendovima, očuvanju okoliša i 

važnosti korištenja autohtonih i sezonskih namirnica
• povećanje konkurentnosti Hrvatske na globalnom turističkom tržištu 
• podići kvalitetu i kulturu življenja krajnjih korisnika.

Ciljevi projekta



Ciljane skupine

• mladi kuhari i slastičari iz raznih ugostiteljskih 
objekta (20-30 godina)

• učenici i nastavnici srednjih strukovnih škola

• Afirmirani kuhari željni novih znanja



Aktivnosti projekta

• Realizacija manifestacije Dani hrvatskog 
kulinarstva i 10 visokokvalitetnih kulinarskih 
radionica

• Realizacija preostalih radionica u manjim 
grupama u sklopu kulinarskog kabineta HKS



Očekivani rezultati

• Unaprijeđena razina kulinarskih kompetencija, znanja i 
vještina

• Modernizacija i povećanje kvalitete usluge i ponude u 
ugostiteljskim objektima

• Povećanje konkurentnosti turističke ponude na svjetskom 
tržištu

• Povećanje kvalitete i raznovrsnosti prehrane u vrtićima i 
školama

• Podizanje svijesti o kulinarskim trendovima, očuvanju okoliša 
i važnosti korištenja autohtonih i sezonskih namirnica

• Popularizacija struke i povećanje turističkog kadra te 
poticanje daljnjeg razvoja karijere u turizmu.



Očekivani rezultati



Hvala na pažnji

• Web: www.kuhar.hr
• Email: hks@kuhar.hr
• Tel: 042/300-022

http://www.kuhar.hr/
mailto:hks@kuhar.hr
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