Srednja skola Bartula Kasica
Pag

Promocija i jaCanje kompetencija strukovnih zanimanja za turizam

Projekt ,Pag mirise zdravo”



,Pag mirise zdravo”

* Nositelj projekta: Srednja skola Bartula Kasica Pag
* Voditelj projekta: Branko TiCic



Namjera projekta ,Pag mirise zdravo” jest:

I.o'l' upoznati nacine kultiviranog uzgoja autohtonog jestivog i etericnog
ilja,

. sudjelovati u dijelu obrade (sadnja, branje, prerada — ovisno o dijelu
sezone),

. nauciti koristiti biljke i njihove preradevine u proizvodnji uporabnih
predmeta koji Ce se koristiti u sekcijama Ucenicke zadruge ,,Slani skoj”,

. prezentirati koristenje samoniklog bilja u tradicionalnoj gastronomiji
otoka Paga

. osmisliti kekse s ljekovitim biljem otoka Paga koji bi imali i vizualne
elemente otoka (Cipka, most, obris otoka)

. upozoriti na valorizaciju proizvodnje etericnog ulja iz etericnog bilja i

ostalih oblika aktivnosti vezanih za edukaciju i animaciju posjetitelja otoka te
zdravstveni aspekt na zdravlje ljudi



Opci cilj projekta

Povecanje kvalitete vjestina ucenika koji ¢e raditi u ugostiteljskim
djelatnostima za potrebe gastro turizma na podrucju otoka Paga
(Zadarska i Licko-senjska zupanija) i tako pridonijeti ostvarivanju
trendova razvoja turistickog proizvoda u skladu sa Strategijom razvoja
turizma RH do 2020.



Ciljevi i prioriteti projekta

* kod ucenika strukovnih zanimanja u turizmu potaknut je interes za turizmu
| gastronomiji srodne sektore — poljoprivreda i ekologija u sluzbi turistickog
proizvoda.

* ojacane kompetencija i podizanje kvalitete ljudskih potencijala, ucenika
srednjih strukovnih skola kroz:

- motiviranje mladih za rad u turizmu

- podizanje razine svijesti kod ucenika i nastavnika o turizmu kao
multisektorskom resoru

- povezivanje obrazovnih institucija i privatnog sektora
- razvijanje projektnog nacina razmisljanja kod ucenika
- razvijanje poduzetnickog duha kod ucenika

- razvijanje timskog rada kod ucenika.



Vizija projekta ,Pag mirise zdravo”

Promocija tradicionalne gastronomije otoka Paga kojom se ucenici i
nastavnici Srednje Skole Bartula Kasi¢a Pag bave od 2007. godine kako
bi ista bila vise zastupljena u gastronomskoj i enoloskoj ponudi
ugostiteljskih objekata na otoku Pagu



Misija projekta ,,Pag mirise zdravo”

* uCenici ugostiteljske struke, u suradnji s mentorima, pripremaju i
odrzavaju radionice kako bi se sto bolje upoznali s procesom uzgoja,
obrade i koristenja aromaticnog i jestivog bilja;

* svi ucCenici bi sudjeluju u izradi video i foto materijala koji prati
cjelokupni projekt (uz pomoc vanjskih suradnika)

 proizvedeni video materijal Ce se koristiti marketinske svrhe skole i

poduzetnika s kojima se suradivalo tijekom projekta kako bi animirali
posjetitelje otoka na vaznost i upotrebu svojih ekoloskih proizvoda.



Rezultat provedenog projekta

* Nabavljena oprema za snimanje

* Nabavljene sadnice autohtonog i ljekovitog bilja za uzgoj i koristenje u
nastavi i izvannastavnim aktivnostima

* Provedene gastro-radionice u svrhu povecanja kompetencija ucenika
u koristenju autohtonog i samoniklog ljekovitog bilja otoka Paga

* Napravljen promidzbeni video i foto materijal

* Osmisljen novi gastro proizvod s autohtonim ljekovitim biljem
(lavanda, kadulja i smilje) — keksi s ljekovitim biljem specificnog
izgleda (vizualni elementi otoka Paga — Cipka, most, obris otoka)



