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Ministarstvo turizma — Srednja skola Zabok -

Projekt
Sejem starinske zagorske koste

Od zaborava ¢uvamo, Vama s ljubavlju pripremamo!



Sadrzaj

« ProucCavanje natjecCaja
- Izbor sadrzaja — teme 1 prijava
- Planiranje aktivnosti
» Istrazivanja:
- starinskih zagorskih recepata
- ponude ugostiteljskih objekata
- Kreiranje gastronomske ponude
- Prezentacija gastro — ponude gostima - radionice
- Provedba eventa — Sejma starinske zagorske koste
« Izrada 1 distribucija broSure
- Analiza projekta - rezultati




Proucavanje natjecaja

« Ucenici su: 3
- proucili natjeCaj Promocija 1 jaCanje kompetencija
strukovnih zanimanja za turizam 2015.
« proucili Strategiju razvoja turizma do 2020.
- napisali zadacCe — eseje prema natjeCaju
« Diskusije o moguc¢im temama projekta:
- novi proizvodi,
Kreativne radionice
Izrada tradicijskih suvenira
1zrada 1 uredenje Setnica 1 parkova

zastita okolisa




[zbor sadrzajaiteme projekta

[Novi turisticki proizvodi temeljeni na: ]

e povezivanju javnog, civilnog, privatnog sektora I
znanosti (razvoja)

e ukljucCivanju strateSki definiranih posebnih oblika
turizma - kulturni, eno 1 gastro

[Unaprj edenje upravljanja destinacijom: ]

» Kroz povezivanja dionika u turizmu destinacije
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[zbor teme vezan uz Strategiju

[Prioriteti:

* brendiranje nacionalne I regionalnih gastro ponuda;

* razvoj edukativnih programa | manuala s primjerima
najbolje prakse, za sve koji se zele ukljuciti u ponudu gastro-
enoloSkog turizma

~\

[Ostale aktivnosti razvoja proizvoda govore o:

 tematiziranju hrvatskih regija, radi koriStenja
enogastronomske razlicitosti

» poticanje ulaganja u dogadanja na temu hrane i pi¢a
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[zbor teme 1 naziva

—_——

- Postavili smo si pitanja:
« Ima l1 grad turistiCki proizvod??? Kakav je???
- Kako mi - u¢enici mozemo doprinjeti razvoju turistickog
proizvoda???
 Radi Cega b1 turist doSao u nas Grad???
- ldeja - Gourment turisti¢ki proizvod???
- Pozitivna zainteresiranost:
- TZ Grada Zaboka
- Udruge Tradicija Zagorja
 Krapinsko zagorske Zupanije
- Terme Tuhelj idr.
- Naziv projekta “Sejem starinske zagorske koste”
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Planiranje projektnih aktivnosti *__~

- Istrazivanje starinskih, tradicionalnih 1 autohtonih
recepata I zapisa o zagorskim jelima

- Kreiranje gastronomske ponude za primjenu u
ugostiteljstvu

- Predstavljanje gastronomske ponude javnosti i
ugostiteljskim objektima
« Odrzavanje manifestacije 1 prezentiranje jela:

 Sejem starinske zagorske koste na Malom Gastru
- Sejem starinske zagorske koSte u okviru Struklijade
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Istrazivanja recepata

« Stari zapisi 1z biljeznica nasi
baka I prabaka
- | mame su doprinjele —

posebno Mirjana Labas sa
Loborskim Strukljecima

- Literature:
 Kuharice 1 prirucnici 1z
kuc¢nih biblioteka
- |z arhiva biblioteke
Kajkavijana — drustva za
promicanje kajkavske
kulture
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[strazivanja o prehrani predaka

—_——

Literatura Bake i prabake
 prevladava sezonska, * jednostavnost, racionalnost

skromna i racionalna i uzimanje od/iz prirode:

prehrana gljive, koprive, zitarice...

» prehrana plemickog e Snalazljivost i kreativnost
staleza i gradanskih kod prigotavljanja jela:
obitelji luleki, krpice, struklji,

* utjecaji stranaca na strepe, strudle, krumpiri i

jelovnike ovdasnjih zitelja domace tjestenine s vrlo
malo mesa
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[strazivanja ponude ugost. obj ekta

Negativni primjeri Pozitivni primjeri
» dio ugost. objekata nema e Obiteljska seoska gospodarstva
zagorskih jelau ponudi  « Klet Vinarije Bolfan Vinski Vrh

* U ZO‘tal( ugOSt.Ob]e1<ata o Bluesun Hotel I(a]

nudi se 5-6 zagorskih

, Marija Bistrica
jela

e Restoran Villa Zelenjak

* u1o-tak ugost.objekata Kumrovec

moze se zatraziti 15-tak

: el  Tradicijski turizam Majsecov
zagorskih spacijaliteta

mlin Donja Stubica



- Kreiranje gastronomske ponude
za primjenu u ugostiteljstvu g




Predstavl]an]e gastronomske ponude @ e
1. radionica Terme Tuhelj &

Probna prezentacija za goste
notela Well (4%)

Pripremili smo 3000
zalogaja

- degustacija 10-tak zalogaja
na buffet stolu: zlijevka,
buftlini, loborski Strukljeci,
krampogacice, medenjaci...
- Kritike smo saznali putem
anketnih listi¢a




Predstavl]an]e gastronomske ponude @ L
1. radionica Terme Tuhelj

—

* Kritike smo saznali putem anketnih listi¢a, a najbolje ocjene &
dobili su:
*Loborski Struklji

*Buhtlini z pekmezom od S§ljiv

Zlijevka z orehimi
 Negativnih kritika nije bilo
* Najbolji komentar: Neka tradicionalna jela postanu sastavni
dio menija Termi Tuhelj




Predstavl]an]e gastronomske ponu@ e
2. radionica - u skoli |

—

» nagradenl uCenici 1 mentori na e najbolje ocjene za:

regionalnim, drzavnim I e pedene Zgance punjene
“medunarodnim natjecanjima s gljivama
e pripremljeno 300 zalogaja e loborske Struklje
e nije bilo negativnih kritika * krampogacice
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Predstavljanje gastronomske ponuf@*? e
3. radionica - Mali Gastro 2015.

—_——

- 1000 malih zalogaja, a najbolje ocjene su za:
- okruglice od krumpira s je¢cmenom kasom I gljivama
- mlinci zapeceni u vrhnju
- medenjaci
« djecy vrti¢ Zipkica - prigoda biti kuhar 1 kuSati nasa jela
- Humanitarni karakter — prihod od prodaje delicija za borbu
protiv raka

R



Predstavl]an)e gastronomske ponud@ e
4. radionica - Sejem 2015. '

* najava eventa u okviru
7. zagorske Struklijade

~ e tiskanje letka i slanje
poziva

» degustacija i
prezentacija cca 5000
malih zalogaja

e prodaja zalogaja u
humanitarne svrhe -
pomoc ucenicima

* ispitivanje zadovoljstva
potrosaca




Sejem starinske zagorske koste

« Natjecanje u 1zradi Struklja — dvoboj uCenika
nase Skole, Mateje 1 Filipa .

protiv profesionalnih kuhara ’
. Pobijedili su Mateja i Filip id
- Najbolje ocijenjeni:

- Mlinci zapeceni u vrhnju,
- zagorski struklji
 bucnica




Sejem starinske zagorske koste

» Predstavljen javnosti kroz:
o Letke i1 plakate
- Najave I pozivnice

e Radio I tv — emisijama

e Internet portale: web
stranice Skole, Krapinsko
zagorske zupanije, Grada
Zaboka, Oblizeki.hr idr.

e DrusStvene mreze - FB

e Lokalne i regionalne
novine
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Analiza projekta
Ispitali smo zadovoljstva gostiju, koji su ocijenili jela

8% gostiju ocijenilo je jela ocjenom — 3

17% gostiju dalo je ocjenu — 4

q « 75% gostiju zaokruzilo je ocjenu — 5
- bilo Je 1 gostiju goji su nadopisali OCJene 6110

Srednja Skola Zabok i Terme Tuhelj predstavijaju za Vas Projekt Obrazovanje za poduzetnistvo — Starinska zagorski
pa Vas molimo da odgovorite na ovih nekoliko pitanja!

1. Zelite li konzumirati tradicijska jela? DA NE
2. Osjecate li uz nase slastice spoj tradicionalnog i ugodnog , dozivijaja“? DA NE 8
| 3. Zeljeli bi ste da se starinska jela nude u ugostiteljskim objektima? DA NE “chst, folgende Fragen zu b

4. Mislite |i da ovaj nas projekt o starinskim jelima ima buducnost? DA NE /

3 ’ traditioneller und a h :
5. Utjece li asortiman tradicionalnih jela u na Vas odabir lokala? DA NE s insaagdyl

@ In Restaurants angeboten werde
6. Smatrate li dobrim da smo starinskim jelima dodali notu suvremenosti DA NE
chte eine Zukunft hat?
7. Molimo Vas da ocijenite kvalitetu tradicijskih zalogaja 1 2 3 4 5 ot thee Wah oines Lokals? ( I
8. Koji Vam je proizvod danas bio najukusniji? m,, einen Hauch von Moderne gegeben haben?
n

9. Koji Vam se proizvod nikako ne svida?

(5,, NEIN

. Molimo napisite Vas prijedlog ili sugestiju




Rezultati projekta

« Naucili smo

o kulturi stola nekad i sad

o prehrani nasih predaka
pripremati zagorska starinska jela
sastavljati izvijeSca za javnost i
medije

komunicirati s gostima i na stranom
jeziku

komunicirati s medijima

vjestine prezentacije i prodaje

o humanitarnim organizacijama
o pisanju projektnih aplikacija
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Rezultati projekta

- Proslijedili smo recepte:
 putem letaka javnosti
(preko 100)
- ugostiteljskim objektima
(za sada 20-tak), putem
brosura

e nasim mamama i
profesoricama

< Sol, papar, peakak za pecivir, tiband bk |
‘ Selmpak | 1 paje

- kolegama -ucenicima koji
su nas pitali — Sto vi to
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Ponosni smo:

- jer smo doprinjeli novom
tristickom proizvodu Grada

» na Cinjenicu da su nase i1deje
prihvatili 1 uvazili svi koje
smo pital1 za podrSku 1 savjet

- da je zZupan KZZ osobno
dosao otvoriti Sejem I javno
progovoriti 0 naSim idejama,
te nam Cestitati, a bio je 1 na

3. radionici 1 kuSao nase
koste




Ministarstvu turizma

TZ Grada Zaboka

Krapinsko zagorskoj Zupaniji
Termama Tuhelj

Udruzi Tradicija Zagorja

Udruzi Kajkavijana Donja Stubica

svim mamama, bakama I prabakama, susjedima koji su
nam podarili svoje vrijeme I recepte

svim ugostiteljima koji su uzeli nasSe brosure



